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1 Johdanto

Kouvolan terveysvalvonta toteutti vuonna 2024 pintapuhtausprojektin. Tavoitteena oli todentaa
elintarvikehuoneistojen omavalvonnan toimivuus. Projektissa otettiin pintapuhtausnaytteita sellaisissa
elintarvikehuoneistoissa, jotka olivat laiminlydneet naytteenottovelvollisuuttaan. Pintapuhtausprojektin
yhteydessa elintarvikehuoneistoille annettiin myds ohjausta ja neuvontaa naytteenotosta.

Elintarvikkeiden vahittdismyynti- ja tarjoilupaikoissa naytteenotto

painottuu pintapuhtausnaytteisiin elintarvikenaytteiden sijaan. Riittdvan hygienian varmistamiseksi
elintarvikehuoneistojen tulee seurata puhtauden tasoa aistinvaraisesti seka pintapuhtausnaytteenoton
avulla. Naytteita otetaan saannollisesti seké siivouksen tason tarkistamiseksi, etté laitteistojen kunnon
ja toimivuuden seuraamiseksi.

Naytteenottosuunnitelmaan siséllytetaan pintapuhtausnaytteenotto silloin, kun
kasitelladn/valmistetaan sellaisenaan syo6tavia helposti pilaantuvia elintarvikkeita.
Pintapuhtausnaytteenotolle, jota tehdddn mikrobikriteeriasetuksen mukaisten vaatimusten
todentamiseksi, on annettu naytteenottotineyssuositukset. Ruokaviraston naytteenottosuositukset on
julkaistu ohjeessa Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - Ohje elintarvikealan toimijoille.

Elintarvikehuoneistojen tulee ottaa naytteita toiminnan laajuuden mukaan 4-12 kertaa vuodessa.
Naytteet otetaan puhdistetuilta pinnoilta ja naytteenotto tulisi kohdistaa sellaisille pinnoille, jotka ovat
elintarvikkeiden kanssa suorassa kosketuksessa. Toimijan tulee kirjata ndytetulokset ja niista
mahdollisesti seuranneet korjaavat toimenpiteet. Jos naytetulokset ovat huonoja, toimijoiden tulisi
tehda korjaavia toimenpiteita ja timan jalkeen ottaa uusintanaytteet, jotta voidaan varmistua
korjaavien toimenpiteiden olleen riittavia. Toimijan tulee myds tarkastella elintarvike- ja
pintapuhtausnaytteiden tutkimustulosten trendeja (kehityssuuntauksia) pitkalla aikavalilla.

Pintapuhtausnaytteita ei ole valttdmatdnta ottaa, jos toiminnan laatu ja laajuus ovat sellaiset, ettei se
ole tarpeen. Esimerkiksi kahvilat ja pikaruokapaikat ovat kohteita, joissa yleensa ei ole helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelya. Naytteenottoa tulee kuitenkin noudattaa, jos toimija on
omavalvonnassaan maaritellyt, ettd pintapuhtausnaytteita otetaan.

2 Toteutus

Pintapuhtausnaytteenotto oli Kouvolassa vuonna 2024 valvonnan painopisteend, eli se tarkastettiin
valvontasuunnitelman mukaisilla Oiva-tarkastuskaynneilla kaikissa sellaisissa
elintarvikehuoneistoissa, joiden tulisi ottaa pintapuhtausnaytteitd. Taman lisdksi samalla Oiva-rivilla
on voitu arvioida muita naytteenottoon liittyvia asioita, kuten esimerkiksi jaapalanaytteenottoa. Nama
kohteet eivat ole mukana tassa tarkastelussa.

2.1 Projektiin valitut elintarvikehuoneistot

Naytteenotto suoritettiin valvontasuunnitelman mukaisilla Oiva-tarkastuskaynneilla. Alla olevassa
taulukossa (taulukko 1), on néhtévissa valtakunnallinen Oiva-arvosteluasteikko.

Oivallinen (A) Toiminta on vaatimusten mukaista.

Toiminnassa on pienid epéakohtia, jotka eivéat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda
Hyva (B) kuluttajaa harhaan.

Toiminnassa on epékohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat kuluttajaa
Korjattavaa (C) harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Toiminnassa on epékohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat kuluttajaa
vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maérayksia. Epékohdat on korjattava
Huono (D) valittdmasti.

Taulukko 1. Oivatarkastusten arvosteluasteikko.
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Naytteet otettiin, mikali toimija ei ollut ottanut lainkaan pintapuhtausnaytteita tai jos naytteenottoa ol
laiminlydty merkittavasti, jolloin naytteenotto ja omavalvontatutkimukset asiakokonaisuuden Oiva-
arvosanaksi muodostui C tai D. Elintarvikehuoneistoista noin kolmannes ei ollut noudattanut
naytteenottosuunnitelmaa. Projektindytteenotto korvasi ynden omavalvonnan mukaisen
naytteenottokerran. Naytteenottokustannukset veloitettiin toimijoilta. Projektissa mukana olleisiin
elintarvikehuoneistoihin jatettiin tulokset naytteenotosta.

Oiva-tarkastuksilla pintapuhtausnaytteenotto on yksi arvioitavista asiakokonaisuuksista. Kaaviossa 1
on havainnollistettu Oiva-tarkastuksien tulokset pintapuhtausnaytteiden osalta. Kohteista 59 % sai
pintapuhtausnaytteenotosta Oivallisen arvosanan A ja 13 % sai hyvan arvosanan B, jolloin
naytteenotossa on pienia puutteita. C-arvosanan, eli korjattavaa, sai pintapuhtaudesta ensimmaisella
tarkastuskerralla 36 elintarvikehuoneistoa, eli 29 % tarkastetuista kohteista.

Pintapuhtausndytteenoton arvosanajakauma Oiva-tarkastuksilla

C-arvosana 29%

A-arvosana 59%

B-arvosana 13%

Kaavio 1. Pintapuhtausnéytteenoton arvosanajakauma. Seurantatarkastusten arvosanat eivat ole mukana.

C-arvosanan saaneista kohteista projektiin valittiin 28 elintarvikehuoneistoa. Projektinaytteita ei otettu
alkuvuoden ensimmaisilla tarkastuksilla, jolloin pintapuhtausprojektia viela suunniteltiin. Lisaksi
projektinaytteet saatettiin jattaa ottamatta myas silloin, jos tarkastuksella ei ollut mukana
naytteenottovalineita tai jos pinnat olivat silminndhden huomattavan likaiset.

Uusien kohteiden aloitustarkastuksilla pintapuhtausnaytteenottoa ei tarkastettu, vaan toimijoita
ohjeistettiin ndytteenotosta.

Naytteenottokohteista suurin osa, 75 %, oli ravintoloita. Kahviloita, suurkeittidita ja leipomoita oli
jokaista 7 % ja pitopalveluita 4 %. Tata selittda osin se, ettd vuonna 2024 tarkastettiin enemman
ravintolakohteita kuin suurkeittiéita ja kahviloita. Seuraavassa kaaviossa (kaavio 2) on
havainnollistettu projektiin valikoituneiden naytteenottokohteiden jakaumaa eri toimintatyypeittain.



Naytteenottokohteiden osuudet toimintatyypeittain

Kahvilat 7%

Leipomot 7%

Suurkeittiot 7%

Pitopalvelut 4%

Ravintolat 75%

Kaavio 2. Naytteenottokohteiden toimintatyypit.

Niissa vahittaismyymaldissa, joissa on helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelya, tulee ottaa
pintapuhtausnaytteitd. Koska vuonna 2024 C tai D-arvosanaa ei annettu lainkaan puutteellisesta
pintapuhtausnaytteenotosta vahittdismyymaldille, ei vahittdismyymaloita ollut mukana vuoden 2024
projektissa.

2.2 Naytteenottopisteet

Naytteenotto tulisi kohdistaa aina puhdistetuille pinnoille. Ruokaviraston ohjeistuksen mukaan
naytteenotto kannattaa kohdistaa etenkin sellaisille pinnoille, jotka ovat elintarvikkeiden kanssa
suorassa kosketuksessa. Naytteenottopisteitd ei maaritetty ennalta, vaan naytteet otettiin
tarkastuksella sellaisilta pinnoilta, jotka olivat tarkastushetkella silmamaéaaraisesti puhtaita tai joiden
toimija kertoi olevan puhtaita. Oiva-tarkastukset tehdaan valvonta-asetuksen mukaisesti ennalta
ilmoittamatta, jolloin elintarvikehuoneistoissa ei ole osattu varautua tarkastajan kayntiin.
Projektinaytteita otettiin myds muutamissa elintarvikehuoneistoissa pistokoeluontoisesti sellaisilta
pinnoilta, jotka herattivat silla hetkella tarkastajan huomion. Tall6in voitiin todentaa toimijalle, etta
silmamaaraisesti puhtaannakdinen pinta voi olla likainen.

Naytteitd otettiin esimerkiksi ruokailu- ja tarjoiluastioista, leikkuulaudoista, muovisista ja teraksisista
ruoanvalmistusastioista, leikkuuveitsistd, jadpalakoneista, leikkureista ja raastimista seka tyotasoilta.
Tarkempi listaus nadytteenottopisteista on raportin liitteena (liite 1). Naytteenoton yhteydessa
selvitettiin, olivatko pinnat konepesun jaljiltd vai oliko ne pesty késin ja mahdolliset erityishuomiot
kirjattiin ylos, esimerkiksi jos pinta oli silminndhden hyvin kulunut.

2.3 Naytteenottomenetelmét

Pintapuhtausnaytteitd voidaan ottaa sively- ja kosketusmenetelmilld, ja tah&an tarkoitukseen on tarjolla
paljon erilaisia kaupallisia valmisteita. Usein elintarvikehuoneistot kayttavat Hygicult TPC
menetelm&a, joka on mikrobiologinen testausmenetelma.



Taman projektin tavoitteena oli myos esitella toimijoille vaihtoehtoisia naytteenottomenetelmia.
Projektissa oli aluksi kaksi naytteenottomenetelmad, Pro Clean ja Clean Card Pro, mutta projektin
edetessa paadyttiin kayttamaan vain Pro Cleania. Vaihtoehtoista naytteenottomenetelmaa esiteltiin
Oiva-tarkastuksien yhteydessa my6s niille toimijoille, joiden naytteenotto oli kunnossa.

Projektinaytteet otettiin Pro Clean -pikatestilla, joka on valkuaisainejgamatesti. Testi perustuu
varireaktioon. Tulos on helppo lukea ja se valmistuu nopeasti. Valkuaisaine toimii mikrobien
kasvualustana, ja siksi on tarke&a, ettd pinnoille ei puhdistettaessa jaa valkuaislikaa.

Pro Clean on helppo kéayttaa ja silla on helppo ottaa naytteita hankalasti puhdistettavista kohteista,
joissa on pienia rakoja ja vaikeasti puhdistettavia osia (esimerkiksi vesiastioiden hanat tai
vihannesleikkureiden terat).

Pro Clean-pikatestissa on esikostutettu naytteenottopuikko, jolla sivellaan testattavaa pintaa.
Naytteenottopuikko asetetaan takaisin naytteenottoputkeen, jossa on véria muuttava reagenssi.
Naytteenottopuikon ja putkessa olevan nesteen vari muuttuu 10 minuutissa, jonka jalkeen testitulos
on luettavissa. Naytepuikon ja -putken nesteen varia verrataan nayteputken kyljessa olevaan
vertailutaulukkoon. Kuvissa 1 ja 2 on havainnollistettu varimuutos, jonka avulla testitulos luetaan.

Hyvaksytty Huomio

Kuva 1. Pro clean-pintapuhtausnaytteenoton vertailutaulukko, jota sovellettiin tulosten tulkinnassa. Vihreé tulos arvioitiin
hyvéksytyksi. Harmaa ja violetit tulokset arvioitiin hylatyiksi.



Kuva 2. Vihred nayte on hyvéksytty. Violetit naytteet hylattyja.

3 Tulokset jatoimijoiden ohjaus
3.1 Tulokset

Projektissa otettujen naytteiden tulokset vaihtelivat. Kaikki valkuaisainejadmia sisaltavat naytteet
tulkittiin maaraystenvastaisiksi, eli hylatyiksi. Naytteita otettiin 28 elintarvikehuoneistosta.
Terveysvalvonnan ottamista pintapuhtausnaytteista 25 % elintarvikehuoneistoa sai kaikista
naytteenottokohteista hyvaksytyt tulokset. Projektiin valituista elintarvikehuoneistoista 75 % sai
hylattyja tuloksia. Taméa on havainnollistettu seuraavassa kaaviossa (kaavio 3).

Projektiin osallistuneiden elintarvikehuoneistojen
tulokset

Hyvéaksytty tulos 25%

Hyléatty tulos 75%

Kaavio 3. Projektiin osallistuneiden elintarvikehuoneistojen tulokset.
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Pintapuhtausnaytteité otettiin yhteensa 140 kappaletta, 5 naytettd jokaisesta elintarvikehuoneistosta.
Naytteista hyvaksyttyja tuloksia oli 60 %, hylattyja tuloksia oli 39 % ja yksi nayte (1 %) tulkittiin
epaonnistuneeksi.

Alla olevasta kaaviosta (kaavio 4) voidaan havaita, ettd hyvaksyttyja tuloksia saatiin eniten ruokailu- ja
tarjoiluastioista, leikkuuveitsista ja saksista, tyovélineista ja terasasioista ja kattiloista. Nama olivat
usein konepesun jaljilté ja pintamateriaaleiltaan nama olivat helposti puhtaanapidettavia. Eniten
hylattyja tuloksia saatiin leikkureista ja raastimista, leikkuulaudoista, paistinpannuista ja vesikannuista.
Muutama nayte otettiin kosketuspinnoilta, kuten késienpesupisteen hanasta ja valokatkaisijasta.
Kosketuspintojen tulokset olivat hylattyja. Hylattyja tuloksia saatiin yleisesti ottaen enemman sellaisilta
pinnoilta, jotka olivat k&sinpesun jaljilta, silminnahden kuluneita tai hankalasti puhdistettavia. Projektin
aikana havaittiin, ettéa tyovalineiden sailytys vaikutti myos tuloksiin. Liitteena 1 olevassa
tulostaulukossa on tarkemmat tulokset naytteenottopisteittain.

Naytteenottopisteidenvertailu

Kosketuspinnat g >

BA =5 O Hyviksytyt W Hylatyt
Jadpalakoneet mmm 1
Yleiskoneet- ja valmistuslaitteet E §

Puiset tyovilineet E %

Vesikannut e -

Paistinpannut e 2

Terésastiat ja kattilat FEga T

Muovias it e 0

ekt fa raas M e e 10

L ———

Ruokailu- ja tarjoiluastiat =

Tybtasot w7 4

Leikkuuveitset ja sakset o — 110

Leikkuulaudat === e, 10

0 5 10 15 20
LUKUMAARA (KPL)

Kaavio 4. Tulokset naytteenottopisteittéin

Tarkastukset tehtiin ennalta ilmoittamatta. Haasteena oli, ettd pinnat olivat tarkastushetkella kaytossa,
eika kaikilta pinnoilta voitu ottaa naytteita. Taméan takia esimerkiksi tydtasoista ei juurikaan otettu
naytteita. Vaikka puhtauden tasoa arvioidaan yleensa puhdistetuilta pinnoilta, tulisi arjessa ottaa
huomioon, ettd tyévalineet ja pinnat puhdistetaan myds tydpaivan aikana eri tyévaiheiden valissa.

Seuraavissa kuvissa (kuvat 3—7) on havainnollistettu, millaisia pintoja projektin aikana havaittiin.
Kuvissa 3-5 on jadpalakone ja koneen sisdpinnalta otettu ndyte. Laitteesta otettiin ndyte, jotta
osoitettiin toimijalle, kuinka paljon laitteen pinnalle kertyy likaa ja laite vaatii sdanndllista puhdistusta.
Laitteen pinnalta otetun naytteen tulos on hylatty.

Kuvassa 6 on pintamateriaaliltaan kulunut ja varjaantynyt leikkuulauta. Oiva-tarkastuksilla havaitaan
kuluneita leikkuulautoja usein. Elintarvikehuoneistoissa pintojen kuntoa ja puhtautta tulisi arvioida
myds aistinvaraisesti, mutta siitd huolimatta kaytdssa on valineitd, jotka ovat jo silminnéhden



kuluneita tai likaisia. My6s silmamaaraisesti puhtaan nakoiset leikkuulaudat voivat olla jo niin
kuluneita, ettd niiden riittdva puhdistaminen on haasteellista. On yleista, etta tarkastuksilla keittidissa
havaitaan huonossa kunnossa olevia muoviastioita, joita on kuumennettu mikrossa ja joiden pinta on
taman takia kulunut. Luotettavin tapa arvioida tyoévalineiden kuntoa, on todentaa niiden puhtaus
pintapuhtausnaytteenotolla.

e

Kuvat 4 & 5. Jdapalakoneesta otettu ndyte ennen reagenssin lisdamisté ja reagenssin lisdédmisen jalkeen.



Kuvat 6 & 7. Kuluneen leikkuulaudan hylatty tulos. Puhtaan nakdinen taikinakulho, jonka naytetulos on hylatty.

Kuvassa 7 on puhtaannakéinen taikinakone. Kuvan taikinakone oli elintarvikehuoneistossa
puhdistettu mikrokuituliinalla pyyhkien. Taikinakoneen kulhon sisédpinnalta otetun naytteen tulos ol
hylatty. Projektin aikana ilmeni, ettd useammalla ravintolalla oli kaytéssad samantyyppinen taikinakone,
josta ei ole mahdollista irrottaa taikinakulhoa puhdistusta varten.

Projektinaytteenotto korvasi yhden omavalvonnan naytteenottokerran ja toimijoille asetettiin
maaraaika, johon mennessé heidan tuli ottaa seuraavat pintapuhtausnaytteet itse. Asetettuun
maaraaikaan mennessa 13 elintarvikehuoneistoa (46 % kohteista) ei ollut noudattanut annettua
korjauskehotusta ja heille annettiin uudestaan arvosana C ja uusi maaraaika naytteenotolle. Kaksi
kohdetta sai useiden uusintatarkastusten jalkeen arvosanan D ja ndille kohteille aloitettiin hallinnolliset
pakkokeinot asian kuntoon saattamiseksi.

3.2 Toimijoille annettu ohjaus

Kaikissa naytteenottokohteissa toimijoita ohjeistettiin ja neuvottiin pintapuhtausnaytteenotosta. Pro
Clean oli toimijoille vieras menetelma ja heitd ohjeistettiin siitd, kuinka naytteenotto tulee
oikeaoppisesti toteuttaa.

Jos tarkastuksella annettiin pintapuhtaudesta arvosana B, elintarvikehuoneistossa oli pienia puutteita
naytteenotossa. Oiva-arviointiohjeiden mukaan pienid puutteita ovat esimerkiksi se, ettad naytteitd on
otettu harvemmin kuin naytteenottosuunnitelmassa on méaaritetty tai naytteita on otettu, mutta
huonojen tuloksien jalkeen ei ole kirjattu korjaavia toimenpiteita. Naissa tapauksissa toimijoita
ohjeistettiin noudattamaan naytteenottosuunnitelmaa ja kirjaamaan ylés myoés tehdyt korjaavat
toimenpiteet.

Usein havaitaan, etté elintarvikehuoneiston pintapuhtausnaytteet on otettu ainoastaan konepestyista
astioista ja hankalimmista kohteista puhtautta ei ole varmistettu naytteenoton avulla. Naytteenoton
yhteydessa toimijoita ohjeistettiin kohdistamaan naytteenotto sellaisille pinnoaille, jotka ovat suorassa
kosketuksessa elintarvikkeisiin. Elintarvikehuoneistoissa kannattaa arvioida, mitka pinnat ovat oman
toiminnan kannalta haasteellisimpia puhdistaa.

Omavalvonnan dokumenttien tulee olla tarkastettavissa ja niita tulee sailyttaa elintarvikehuoneistossa.
Toimijoita ohjeistettiin sailyttamaan kirjaukset omavalvonnan liitteend, niin etta ne ovat
tarkastettavissa. Toimijoiden tulisi ndytteenoton tulosten perusteella tehda trendiseurantaa, josta
havaitaan pidemmalla aikavalilla, mikali naytteenottotulosten kehityssuunta on heikkeneva.
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Tarkastuksilla havaittiin, etta kaytdssa on esimerkiksi hanallisia vesiastioita, joiden riittdva puhdistus
on vaikeaa (kuva 8). Toisinaan hanaosa jaa puhdistamatta kokonaan ja ainoastaan vesisdilio
pestaan. Toimijoita ohjeistettiin kiinnittAmaan ndiden puhtaanapitoon entista tarkemmin huomiota.
Tallaisten pintojen puhtaanapidon riittdvyys on hyvéa varmistaa naytteenotolla.

Kuva 8. Hankalasti puhdistettava vesiastian hana.

Toimijoita muistutettiin, ettd naytteenotto on hyva keino varmistaa, ovatko elintarvikehuoneiston
puhtaanapitokaytannot riittavia. Naytteenotolla saadaan hyvin varmistettua pintojen kunto, silla liian
kuluneet pinnat eivat enaa puhdistu riittdvan hyvin.

Tarkastuksilla ohjeistettiin toimijoita kiinnittdmaan huomiota myos naytteenottovalineiden paivayksiin,
silla tarkastuksilla havaittiin paivayksen ylittaneita testausvalineita. Toisinaan ndytteenottimien
paivays oli lyhyt jo ostohetkella.

4 Johtopéaatokset

Taman projektin tulosten perusteella elintarvikehuoneistoilla on pintapuhtausndytteenotossa viela
suuria puutteita. Projektin aikana ilmeni, ettd monilta elintarvikehuoneistoilta pintapuhtausnaytteet
jaavat ottamatta tai niité otetaan lilan vahan. Projektinaytteistéa 39 % oli hylattyja. Tulos kertoo siitd,
ettd puhtaanapitoon ei kiinniteta riittavasti huomiota.

Projektiin otantaan vaikuttaa se, etta projektindytteet otettiin kesken tyopaivan puhtailta pinnoilta.
Taman takia esimerkiksi tydtasoista otettuja naytteitd on vahan. Naytteenottopinnoiksi valikoitui paljon
tarjoiluastioita ja leikkuulautoja, koska niita oli kaikissa elintarvikehuoneistoissa puhtaana
tarkastushetkelld. Naytetulosten perusteella leikkuulaudoista, raastimista ja leikkureista tuli eniten
hylattyja tuloksia. Hylattyja tuloksia saatiin etenkin sellaisilta pinnoilta, jotka oli pesty kasin, jotka olivat
hankalasti puhdistettavia tai silminndhden kuluneita. Hyvia tuloksia saatiin eniten ruokailu- ja
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tarjoiluastioista, aterimista, kattiloista ja teréksista ruoanvalmistusastioista. Etenkin
pintamateriaaliltaan helposti puhtaana pidettavat pinnat saivat useimmiten hyvaksytyn tuloksen.
Esimerkiksi terés- ja rosteripinnat ovat hygieenisia ja soveltuvat parhaiten ammattikayttoon.

Erityisesti ravintoloissa ilmeni paljon puutteita ndytteenotossa. Usein naytteita ei ollut otettu lainkaan
tai naytteenottotuloksia ei ollut sailytetty. Tarkastusten yhteydessa kiinnitettiin huomiota myds siihen,
ettd elintarvikehuoneistoissa oli kaytossa paivayksen ylittdneita naytteenottovalineitd ja aina
tyontekijoilla ei ollut riittavad osaamista pintapuhtausnaytteiden ottoon. Suurkeittitt ja
vahittaismyymalat noudattavat naytteenottosuunnitelmaa yleensa hyvin. Pienemmilta kahviloilta ja
grilleiltd naytteenottoa ei edellyteté silloin, jos toimintaan ei sisally helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden kasittelyd. Naytteet tulee kuitenkin ottaa, jos elintarvikehuoneiston omavalvonnassa
edellytetddn naytteenottoa.

Suuri maara elintarvikehuoneistoista jattaa edelleen pintapuhtausnaytteet ottamatta tai jos naytteita
otetaan, niita otetaan lilan harvoin. Pintojen puhtautta ja kuntoa tulisi naytteenoton liséksi arvioida
myds aistinvaraisesti, mutta siité huolimatta joissain elintarvikehuoneistoissa kaytetaan myos sellaisia
tydvalineitd, jotka ovat silminndhden kuluneita tai likaisia. Pintapuhtauteen liittyvien puutteiden takia
projektia jatketaan myds vuonna 2025. On tavallista, etta seuraavan vuoden tarkastuksella
naytteenotto todetaan jalleen puutteelliseksi, silla elintarvikehuoneistot unohtavat noudattaa
naytteenottosuunnitelmaa. Liséksi on tarkead, etta pintapuhtaus otetaan tarkastelun kohteeksi myos
niissa elintarvikehuoneistoissa, joihin ei vuonna 2024 tehty valvontasuunnitelman mukaista
tarkastuskayntia.

Projektin tavoitteena oli, etta toimijat ymmartaisivat, mita hyétya ndytteenotosta on. Tarkastuskayntien
yhteydessé havaitaan usein, etta toimijat ottavat naytteita tarkastajia varten, vaikka naytteenotolla
saadaan hyodyllista tietoa omavalvonnan toimivuudesta ja puhtaanapidon riittdvyydesta.

5 Lahteet

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005, annettu 15 paivana marraskuuta 2005, elintarvikkeiden
mikrobiologista vaatimuksista, (mikrobikriteeriasetus)

Ruokaviraston ohje: Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - Ohje elintarvikealan toimijoille,
Ohje 4095/04.02.00.01/2020/5, voimaantulopéiva 2.1.2024

Liitteet
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LIITE 1. Tulostaulukko

Pintapuhtausprojekti 2024

Kohde

Ndytteenottopiste

Hyvaksytty

Valttava

Huono

Hylatty

Konepesu

Kasinpesu

Kebableikkuri

X

X

Raastekone

X

Leikkuulauta

Leikkuuveitsi

Pihdit

x

Kebableikkuri

Leikkuulauta

Leikkuuveitsi

Lautanen

Veitsi (aterin)

Salaattilautanen

Tarjoilulautanen

Veitsi (aterin)

Leikkuulauta

GN-vuoka, metallinen

Juomalasi

Leikkuulauta

Leikkuuveitsi

Muovinen siivila

Ruokalautanen

Leikkuulauta

Lautanen

Leikkuuveitsi

GN-astia, terdksinen

Kebabkone

Leikkuulauta

X X [X | X | X [X [X |X

XX (X[ X X [X X [X X [X |[X X [X [X |[X [X [X |X |X [X

Raastekone

Taikinakoneen mela

Jaapalakone

x

Keittioveitsi

X | X [X [X

Kahvikuppi

Ruokalautanen

Leikkuulauta

Veitsi (aterin)

Juomakannu

Leikkuulauta

GN-astia, muovinen

X |X [X | X | X |[X [X

Tyotaso

Leikkuuveitsi

Ruokalautanen

X |X [X [X |[X [X [X |X |X [X

Muovikulho

Yleiskoneen vatkain

Rosterinen lasta

Muovinen vatkauskulho

X (X [X | X [X [X




Tylla

10

Juomalasi

Jaapalakone

Hanallinen vesiastia

Vesikannu

Tarjoiluastia

11

Juomalasi

Ruokalautanen

Leikkuuveitsi

Tarjoiluastia

Muovikansi

X | X [X (X [X [X | X |X |X |[X |X

12

Tyo6taso

Tyo6taso

Taikinakulho

Valokatkaisija

Leikkuulauta

13

Vihannesleikkuri

Muovikulho

Leikkuuveitsi

Muovinen GN-astia

Leikkuulauta

14

Leikkuuveitsi

Leikkuulauta

X |X [X [X | X | X [X |X

Epdonnistunut nayte

Puulasta

Raastinrauta

15

Leikkuulauta

Veitsi (aterin)

Muovikulho

Muovisuppilo

X | X [ X [X [X

Tyo6taso

16

Leikkuulauta

Keraaminen GN-astia

Leikkuuveitsi

Raastetera

Teraksinen GN-astia

17

Juomalasi

X O[X X X [X [X [X |X [X [X |X |[X [X

Raastimen tera

Muovinen GN-astia

Salaattikastikekauha

Leikkuulauta

18

Leikkuulauta

Leikkuuveitsi

X [X [X (X [X [X | X |X

Paistinpannu

Muovikulho

Kaulin




19

Muovikulho

Leikkuuveitsi

Pullasuti (silikoni)

Teras vispila

X [X [X [X

Kippipata

20

Taikinakoneen kulho

Sakset

Ruokalautanen

Paistinpannu

Leikkuuveitsi

21

GN-astia metallinen

Leikkuulauta

Lautanen

Haarukka

Veitsi

22

Vihannesleikkuri

Leikkuuveitsi

X [X [X | X | X | X |X

Leikkuulauta

X (X (X | X | X | X | X |X |X

Paistinpannu

Puulasta

23

GN-astia

Lasi

X | X [X [X

Yleiskoneen kulho

Leikkuulauta

Tyo6taso

24

GN-astia muovinen

Leikkuulauta

Kattila

Puulasta

Lautanen

X (X [X | X | X | X | X | X |[X [X [X

25

Salaattikoneen tera

Salaattikoneen
ulosheittaja

Salaattikoneen sisdosa

Muovinuija

Kasienpesupisteen hana

X | X [X [X

26

Leikkuulauta

Ruokalautanen

Leikkuuveitsi

Juomalasi

Kattila

X (X [X | X [X

27

Leikkuulauta

Leikkuuveitsi

Kananmunaleikkuri

Lettupannu

Ruokalautanen

28

Vihannesleikkuri

Pizzaleikkuri

Muovikulho

X[ X [X[|X [X [X |X | X [X |X |X [X [X




Leikkuulauta X
28 | Leikkuuveitsi X
Kasin-
Kone- pestyt
Hyvaksytyt | Valttavat | Huonot | Hylatyt | pestyt pinnat
Yhteensa tulokset tulokset | tulokset | tulokset | pinnat | yhteensa
84 15 19 21 114 26




